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SE| DEIN EIGENER GAST

Die Fleischerei Grimsehl blickt auf eine lange Familientradition
zuriick. Wir sind eine der wenigen Fleischereien, die noch selbst
schlachten, und das schon seit 85 Jahren.

In den letzten Jahren sind wir bewusst gegen den Strom
geschwommen, denn statt auf industrielle Massenware haben
wir auf nachhaltige Fleischherstellung gesetzt. Um dir, als
unserem Kunden die beste Fleischqualitat bieten zu kénnen,
sind artgerechte Tierhaltung sowie kurze Transportwege
unerlasslich. Aus diesem Grund arbeiten wir mit lokalen Bauern
aus der Wedemark zusammen.

Diesen Ansatz verfolgen wir auch in unserem Partyservice-
Angebot. Wir bieten dir beste Qualitat, die du und deine Gaste
mit reinem Gewissen genieBen kénnt.

Ich freue mich, dich bei deinen geplanten Festlichkeiten
beraten zu dirfen.

Mit freundlichen GriiBen,



WIR SERVIEREN EUCH FLEISCH AUS
NACHHALTIGER LANDWIRTSCHAFT

www.fleischerei-grimsehl.de


















GRIMSEHL'S MENU-BAUKASTEN
1. WAHLE EINE LECKERE FLEISCHSPEZIALITAT AUS
MINDESBESTELLMENGE AB 10 PERSONEN

* Vom Schweineriicken * Schlemmereien vom Rind
Kasselerbraten Rinderschmorbraten
Hawaii Kasseler zart und mager 15,00
mit Ananasstreifen gefullt
Kaminbraten Rinderrouladen
mit Gewdirzkruste nach Hausfrauenart in SoBe
pro Portion 12,00 zwei Stuck 16,50

Gefliigelspezialitaten
Rinderfilettopf

Gebackene Putenbrust in SahnesoBe mit Champignons 28,50
Gebackene Putenfiletmedaillons im

Gemiisebett Rindergeschnetzeltes

Putengeschnetzeltes in pikanter in PfeffersoBBe 18,50
CurrysoBe

Hahnchenbrustfilet Tafelspitz mit MeerrettichsoBe ]9,50

im Knuspermantel
Hahnchenbrust Toscana

mit Brokkolifillung

pro Portion 14,90




MINDESBESTELLMENGE AB 10 PERSONEN

* Aus dem Backofen * Herzhafte Braten
Gegrillte Honigrippchen Spanferkelschinken
mit Honigkrauterkruste 10,00 wiirzig gepékelter Schinken mit Schwarte
SpieBbraten
Leberkase heiB3 aus dem Ofen 8,90 mit Krauterkruste
Jagerbraten
Gegrillte Schweinehaxe mit Gewlirzmett, Zwiebeln, Champignons,
ein Stuck pro Person 8,50 Bauchspeck
Diisseldorfer Senfbraten
Schweineschnitzel Wiener Art mit Senfkruste
vom Schweineriicken Burgunder Schinken
zwei Stick pro Person 15,00 in Rotwein eingelegt
pro Portion 12,50
*
Pfannengerichte
Schweinegeschnetzeltes
Gyros Art mit Zwiebeln 12,00
Schweinegeschnetzeltes %
in ChampignonrahmsoBe 13,00 Schlemmereien in Blatter

und Brotteig

Schweinefiletmedaillons
im Gemisebett 15'50 Kasseler Lachsbraten

in Blatterteig 15100
Schweinefiletmedaillons
in Champignonrahmsof3e 15,50 Schinken in Brotteig

ohne Schwarte 15,00




MINDESBESTELLMENGE AB 10 PERSONEN
2. WAHLE EINE PASSENDE SORE 3. WAHLE DEINE BEILAGEN

* SoBe | * Beilagen

Braune BratensoBe Salzkartoffeln je 3,50
mit Sahne verfeinert

Reis oder Spatzle
KasesahnesoBe Sauerkraut
JagersoBe mit Pilzen Apfelrotkohl jc 4,00
ZwiebelsoBe

mit viel Zwiebeln Kartoffelgratin

SchmorbratensoBe je 3,00 Krauterkartoffeln
Gemiiseplatte

SoBe Hollondaise 4,00 mit Erbsen und Méhren,

Blumenkohl, Brokkoli
Bratkartoffeln
warmer Specksalat je 4,50

Gemﬁsegraiin

Kartoffel-Brokkoligratin je 5,00




MINDESBESTELLMENGE AB 10 PERSONEN
4, WAHLE EINE UNSERER LECKEREN NACHSPEISEKREATIONEN

* Nachspeisen

Schokoladenpudding 4,00

Mousse au Chocolat
Mandarinenquarkspeise
Erdbeerquarkspeise
Zitronencreme
Maracujacreme (mit Eierlikor durchzogen)
Rohrzuckercreme

Herrencreme
Himbeer-Baiser-Dessert

Rote Griitze,

hausgemacht mit VanillesoBe 5,00

Pannacotta mit FruchtsoBe 6,00

Unsere Nachspeisen werden in groBen Schalen
angerichtet. Gegen einen Aufpreis von 1 Euro pro Glas,

servieren wir die Portionen auch gern in kleinen Gléschen.
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A
SAISONBEDINGTE SCHLEMMEREIEN

* Griinkohlessen * Schlachtplatte

ab 10 Personen ab 10 Personen
kesselfrische Wurst

Griinkohl reichlich Rotwurst, Leberwurst, Siilze,

Mit Bregenwurst und Knappwurst, Sauerfleisch,

Salzkartoffeln. 14150 Heidefrihstick, Th. Mett und
Stegfleisch.

Mit Kasseler Nacken. 16,50 Alles vom Wedemarker Landschwein
aus eigener Schlachtung und

Mit Kasseler Rucken und auf Platten angerichtet. 12,00

gekochtem Bauchfleisch. 20,00
Spanferkel

o i ab 20 Personen
Hausgemachte Siilze

und Sauerfleisch | Das Spanferkel am SpieB wird vor Ort
ab 10 Personen auf Holzkohle gegrillt und aufgeschnitten

' (Wir benstigen hierfur einen 220 Volt Stroman-
Mit Remoulade und Bratkartoffeln. el )]

Portion 15,00 Oder

Das Spcnferkél kommt fertig gegart in einer
Pfanne und wird vor Ort aufgeschnitten.

Preis auf Anfrage






* Zahlung
Die Zahlung erfolgt in Bar oder. EC-Cash
nach Absprache.
* Lieferung
Die Anlieferung innerhalb der Wedemark
kostet 20 Euro. Wohnst Du auBerhalb der
Wedemark, berechnen wir individuelle
Anfahrtkosten nach Absprache.
Bei allen Lieferungen behalten wir uns
aus personellen oder verkehrstechnischen
Grunden eine Ankunft von +/- 30 Minuten
zum vereinbarten Zeitpunkt vor. Wir
ibernehmen keine Haftung fiir verspatete
Lieferung aus Griinden héherer Gewalt.

Geschirrriickgabe und
Reinigung

Die mitgelieferten Utensilien sollten
gereinigt und méglichst am néchsten
Tag, spatestens jedoch nach 3 Tagen,
zurickgebracht werden. Gerne holen
wir die mitgelieferten Utensilien

auch wieder ab. Die Kosten hierfir
belaufen sich auf 20 Euro innerhalb der
Wedemark. AuBerhalb der Wedemark
erfolgt die Preisabsprache individuell.

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

* Abholung

Alle Preise verstehen sich als
Abholpreise aus der Schlachterei in
der Gustav-Kohne-Str. 2 in Brelingen.

Preise Leihgeschirr

Flacher Teller + Messer + Gabel
Katfeetasse + Untertasse + Kaffeelsffel
Suppentasse + Untertasse + Suppenlsffel

je Set 2,50

Suppenteller + Suppenlétfel
Dessertteller + Teeloffel

je Set 1,80

Mittelteller
1,00 *inklusive Reinigung

Servicekrafte

Wiinscht Du Servicepersonal fiir Deine
Feier, dann sprich uns gerne an.

Wir berechnen 50 Euro pro Person und
Stunde.

Reklamationen
Reklamationen kénnen nur innerhalb
von 24 Stunden anerkannt werden.


Maximilian.Kehr
20

Maximilian.Kehr
20


Bestellung

Name Adresse

Datum der Abholung/ Lieferung Uhrzeit der Abholung/ Lieferung

Telefonnummer

Bestellung

Bitte ankreuzen:

O Ich benétige Leihgeschirr. O Ich bendtige Servicebesteck®.

Abholung oder Lieferung?

O Abholung (Gustav-Kohne-Str. 2) O Lieferung (innerhalb Wedemark 10 Euro,
auBerhalb nach Absprache)

Reinigung der mitgelieferten Utensilien**

O Ubernehme ich selbst O Bitte reinigen Sie (Kosten siehe Seite 2I)

*Besteck zum Vorlegen und Portionieren der mitgelieferten Speisen.

** Umfasst alle mitgelieferten Utensilien, wie Warmhaltebehélter, Schalen, Teller, Servicebesteck etc.
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DU MOCHTEST TELEEONISCH BESTELLEN?
BITTE BESTELLE UNTER 05130 22 89 IN BRELINGEN.

Abholung in unserer Party-Service Kiiche

Gustav-Kohne-Str. 2 - 4

30900 Wedemark
Montag bis Samstag Nach Absprache
Sonntag Ruhetag
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ZUTATEN UND STOFFE, DIE ALLERGIEN UND
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLGSEN KGNNEN

1 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren Eier aller Gefliigel- und Vogelarten. Beispiele:
Mayonnaise, Pfannkuchen, Omelette, Kuchen, Gebé&ck, Brot, Nudeln, Croutons, Frikadellen, Hackbraten,
Burger, Produkte mit Teigmantel oder Panade, Kartoffel-Fertigprodukte, Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,

SoBen, Dressings, Desserts.

2  Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren alle Fischarten und Kaviar. Beispiele: Krécker,
SoBen (z.B. Worcestersauce), Fonds, Wiirzpasten, Suppen, Surimi, Sardellenwurst, Brotaufstriche,

Feinkostsalate, Pasteten.

3 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren: Krebs, Shrimps,- Garnelen, Langusten,

Hummer, Scampi. Beispiele: Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Paella, Bouillabaise, Sashimi, Surimi.

4 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren: Die Milch aller Séugetiere. Beispiele: Brot,
Kuchen, Gebéck, Briih-, Koch-, Roh-, Bratwurst, Feinkostsalate, Margarine, Nussnougatcreme, Miisli,
Schokolade, Karamell, Auflaute, Gratin, Kartoffelpiiree, Kroketten, Pommes Frites, Chips, Suppen, SoBen,
Dressing, Marinaden, Desserts, Kakao, Wein, Molke- /Frucht-/Instantdrink.

5 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse. Beispiele: Gewdirzbrot, Wurst, Fleischerzeugnisse,
Fleischzubereitungen, Kréuterkase, Fertiggerichte, Feinkostsalate, eingelegte Gemuse, Suppenwiirz,
Briihe, Suppen, Eintopt, SoBen, Dressing, Essig, Marinaden, Gewirzmischungen, Curry, salzige Snacks
(Chips).

6  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse. Beispiele: Brot, Knéckebrot, Geback (siiB und salzig),

Miisli, vegetarische Gerichte, Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, Marinaden, Desserts.

7  Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse. Beispiele: Margarine, Brot, Brétchen, Kuchen, Gebéck,
Schokocreme, vegetarische Brotaufstriche, Misli, Friihstiicksflocken, Schokolade, Feinkostsalate,

Marinaden, SatesoBBe, Pommes Frites, Eis, aromatisierter Kaffee.

8 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren u.a.: Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern. Beispiele: Brot, Kuchen, Nudeln, Suppen, SoBen,
Paniermehl, Panade, Wurstwaren, Desserts, Schokolade, Eis, Bier.
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9 Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse. Beispiele: Brot, Gebéck, Pizza, Nudeln, Snacks, fettreduzierte

Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/vegetarische Produkte, glutenfreie Produkte, Desserts, milchfreier

Eisersatz, Kaffeeersatz, Fliissigwiirze.

10 Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren abschlieBend: Mandeln Haselnisse,
Walniisse, Cashewniisse, Pecantsse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse. Beispiele:
Brot, Kuchen, Gebdéck, Briihwiirste (Pistazien), Rohwiirste (Walnisse), Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf),
Joghurt, Kése, Nuss-/Nougatcreme, vegetarische Aufstriche, Miisli, Schokolade, Marzipan, Misliriegel,
Kekse, Dressings, Curry, Pesto, Desserts, Likér, aromatisierter Kaffee.

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse. Beispiele: Fleischerzeugnisse, Fleischzubereitungen,
Fertiggerichte, Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Dressing; Mayonnaise, Ketchup, eingelegte Gemiise,

Gewdirzmischungen, Kése

12 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse. Beispiele: Brot, Kuchen, Gebéck, Feinkostsalate,
Margarine, Schokocreme, vegetarische Brotaufstriche, Miisli, Schokolade, Kekse, Kaugummi, SoBen,
Dressing, Marinaden, Mayonnaise, Eis, Sportlernahrung, eiweiBangereicherte Erfrischungsgetrénke,

Diétdrinks, KaffeeweiBer, Fertiggerichte aller Art

13  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. Dazu gehéren: Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch,
Calamares, alle Muscheln, Austern. Beispiele: asiatische Wiirzpasten, Paella, Suppen, SoBen, Marinaden,

Feinkostsalate

14 schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I als insgesamt
vorhandenes SO2. Dazu gehéren: Mit Schwefel behandelt: Trockenobst, getrocknete Gemdise,
Pilze, Tomatenpiiree, Kartoffelprodukte, Wein, Bier. Beispiele: Fruchtzubereitungen, Misli, Brot,
Fleischerzeugnisse und -zubereitungen, Feinkostsalate, Suppen, SoBen, Sauerkraut, Fruchtsaft, Chips und

andere getrocknete Kartoffelerzeugnisse, gesalzener Tockenfisch

Verehrter Kunde,

da wir unsere Rezepte kontinuierlich weiterentwickeln und sich die Zutaten saisonal veréndern,
weisen wir darauf hin, dass sich alle hier aufgefiihrten Allergene in unseren Speisen befinden
kénnen. Falls Fragen zu unseren Gerichten bestehen, sprich uns an, wir helfen gern weiter.

DEIN TEAM DER FLEISCHEREI GRIMSEHL




Notizen




Notizen
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